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SEZNAM HYGIENICKÝCH PRAVIDEL – VÝDEJNA STRAVY 

• Každý strávník je povinen si před vstupem do výdejny stravy umýt a 

dezinfikovat ruce.  

• Strávníci si sami neodebírají talíře a příbory – podává je jednotlivě kuchařka, 

také nápoje jsou do skleniček přichystány kuchařkou.  

• Dodržovat výdejní doby obědů stanovené pro žáky z odborného výcviku, a 

zaměstnance tak, aby jednotlivé skupiny přišly do kontaktu co nejméně.  

• Žáci školy si v jídelně sedají ke stolům, pokud je to možné, společně po 

jednotlivých třídách a skupinách.  

• Mezi výdejem obědů žákům a zaměstnancům školy bude provedena dezinfekce 

stolů a židlí – zajistí 2 žáci dle rozpisu.  

• Po ukončení výdeje obědů budou prostory výdejny stravy a prostory stravování 

opět důkladně dezinfikovány uklízečkou. 
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